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Oferta |

S —
Zapraszamy do zapoznania sie z oferta organizacji eventow

kulinarnych przy zastosowaniu unikalnego Smokera -

urzadzenia BBQ prosto z USA.

Smoker umozliwia grillowanie, pieczenia na wolnym ogniu,
wedzenie. Nawet prawdziwe BBQ z catym prosiakiem lub
mostkiem w stylu teksanskim nie stanowig dla niego

wyzwania!
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Do wyjatkowego urzadzenia potrzebny jest utalentowany

operator - o menu i przebieg eventu zadba znany z
wysublimowanego podniebienia oraz programu Top Chef

szef kuchni - Barttomiej Pt6cienniak.
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Smoker - co to takiego 7?7

Smoker BBQ to jedyna w swoim rodzaju maszyna

wielofunkcyjna do organizowania piknikow

firmowych.

Mozna na niej grillowac, piec na wolnym ogniu, wedzic,

robi¢ prawdziwe amerykanskie BBQ nawet z np.

catym prosiakiem.
Nie ogranicza nas ilos¢ bo przy sprawnej organizacji |

doswiadczeniu mozliwe jest wydanie ponad 1000
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porcji/h

Organizujemy pikniki w oparciu i nasz smoker od

kilkudziesieciu os. do kilku tysiecy




Rozmach
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W ostatnim roku Twoéj kucharz - Barttomiej

Ptocienniak obstugiwat impreze plenerowa e
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show" w Radomiu gdzie w jeden tylko dzien

korzystajac z naszego Smokera wydalismy bl
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10 tys. porcji !!!




Jako uczestnik Top Chef Barttomiej Ptocienniak szef kuchni i
sommelier z wieloletnim doswiadczeniem proponuje
wyprawe do roznych zakatkow swiata i roznych smakoéw od
klasycznych do duzo bardziej ekstrawaganckich.
Oczywiscie do wybranych dan specjalnie na Wasza impreze
Two] Kucharz dobierze idealnie wino, piwo craftowe, czy
polskie cydry oraz mocniejsze alkohole.

Na bazie Smokera mozliwe jest zorganizowanie rowniez
warsztatow kulinarnych na swiezym powietrzu w dowolne]
lokalizacji czyli to z czego Twoj Kucharz jest znany od 9 |at
kiedy to zorganizowalismy ponad 1000 warsztatow

kulinarnych, integracyjnych i team buildingowych dla firm.

Film z warsztatow z Bartkiem mozna zobaczyc tuta;



https://www.youtube.com/watch?time_continue=6&v=-rLtynGLQvY

Autorskie Menu

W oparciu o swoje doswiadczenie 1woj Kucharz przygotowat
wyjatkowe propozycje menu na Twoj event :

e karczek wolno pieczony w wedzonej papryce i rozmarynie

e karczek steaki w miodowo musztardowej marynacie

e steakl z sezonowane] wotowiny

e kurczak filet w ziotach

e cale kurczaki w czosnku cytrynie | chilli

e cate kaczki w tymianku i pomaranczach

e kietbaski w wielu wydaniach rowniez specjalne robione
recznie na zamowienie

e szasztyki klasyczne i orientalne

e wedzone ryby

e pieczone ryby w catosci

e homary i krewetki krolewskie z rusztu

Catosc dopetniaja sosy ktore znany z jakosci produktow |
smakow z kazdego zakatka swiata Twoj Kucharz robi
wtasnhorecznie




Wtasnorecznie produkowane sosy
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e Miodowo musztardowy tradycy|ny
e domowy BBQ
e KOreanski BBQ
e Chimichurl ziotowy
e dunski curry
e pikantny z habanero i pieczone| papryki

o Sliwkowo sezamowy pikantny

e Majonez do OWOCOW MOrza

* SOS kaparowy
®SOS Merry rose

®SOS Satay



Jestesmy w stanie zorganizowac impreze
plenerowa w praktycznie kazdej
lokalizacji ale mamy do zaproponowania
kilka sprawdzonych miejsc na \Wasza

niezapomniang impreze:

Lokalizacje

e0grod restauracji 27 porcji slow food w parku Decjusza w DAYy
. WOIKUCHIARZA0]
Krakowie
e dwor w Tomaszowicach
eogrody w Brzoskwini (okolice Balic)
emagazyn wina hotel forum poziom -1 (nhasze stale studio 1)
eforum przestrzenie
estara zajezdnia na krakowskim Kazimierzu

emuzeum lotnictwa
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Kontakt

cllepiel 4, e

Barttomiej Ptocienniak

bartlomiej.twojkucharz@gmail.com

tel. 506696070
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