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OFERTA TWOJ KUCHARZ

Firmowe eventy integracyjne oparte
na warsztatach kulinarnych
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Szanowni Panstwo,

TWOJ KUCHARZ ma przyjemnos¢ zaprezentowac Paristwu oferte KULINARNYCH SPOTKAN,
EVENTOW i SPOTKAN BIZNESOWYCH. Aktualnie dysponujemy najlepiej wyposaiong
przestrzenig w Krakowie i Matopolsce do realizacji tego typu aktywnosci.

W naszej ofercie znajdziecie Panstwo réoznego rodzaju propozycje, w tym przede wszystkim
warsztaty kulinarne oparte na sezonowym menu, degustacje i pokazy czy firmowe
spotkania biznesowe. Warsztaty kulinarne, jak i pozostate ustugi sq realizowane przez
doswiadczonych szefow kuchni i specjalistow szkoleniowych i kulinarnych.

Mamy nadzieje, ze nasza propozycja spetni Panstwa oczekiwania. Szczegétowq oferte
wspofpracy przygotujemy na podstawie Panstwa indywidualnego zapotrzebowania.

Cel warsztatow kulinarnych dla firm

Gotujemy po to, aby integrowaé. Integrujemy po to, by gotowac¢ w zespole. Naszg
ideg jest pofaczenie fascynujgcego swiata smakow, zapachdow i kuchennych tajemnic
z zabawg i procesem grupowym, ktéry moze przyczynié¢ sie do integracji zespotéw
pracowniczych

Nasz program ,podrézy po Swiecie smakéw” przygotowujemy w oparciu
o indywidualne potrzeby naszych Klientéw — w zakresie zadan szkoleniowych,
integracyjnych czy wspierajgcych rozwéj poszczegdlnych grup pracownikow.
Warsztaty opieramy na wspdlnym poznawaniu technik, produktéw i sposobow
przygotowywania potraw z catego Swiata.
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Dla firm i zespotdw, ktdre chcag potgczy¢ integracje firmowg w mitej i sympatycznej
atmosferze w zupetnie nowej przestrzeni. Nasza oferta warsztatéow skierowana jest zaréwno
do szeregowych pracownikéw jak i kadry zarzadzajgcej. Dzieki temu jesteSmy w stanie
wspodlnie z dziatem HR i szkolen zaplanowac taki rodzaj wydarzenia, ktéry bedzie bardzo
dobrze dopasowany do aktualnych potrzeb firmy.

Proponujemy wspdlne przygotowanie dan wybranych ze specjalnego menu warsztatowego.
Po przygotowaniu potraw zaplanowana wspdlna degustacja.

Propozycja warsztatowa obejmuje 3 potrawy do przygotowania przez uczestnikéw na
warsztatach kulinarnych
e Starter + Danie gtéwne + Deser + 1 lampka wina / piwo rzemieslnicze
e Dodatkowo rekomendowana opcja — Degustacja Wina wraz z omdéwieniem
prowadzonym przez naszych specjalistéw: kucharzy, sommelieréw i winiarzy

Formuta proponowanych warsztatow kulinarnych:
e Warsztaty realizowane w Studiu zlokalizowanym w Hotelu Forum — Magazyn Wina
Poziom -1 ul. Marii Konopnickiej 28 oraz w dodatkowej lokalizacji warsztatowej przy
ul. Grzegdrzeckiej 21
e Mozliwa liczba uczestnikow na warsztatach i eventach w naszych lokalizacjach — do

100 osob

e Realizacja mozZliwa réwniez w miejscu wskazanych przez Klienta na terenie cafej
Polski)

e Liczba uczestnikow w miejscu wskazanym przez Klienta - do ustalenia w zaleznosci od
obiektu .

e (zas trwania warsztatow ok. 3 — 4 godzin wraz ze wspdlng konsumpcjq.

e W warsztatach moze uczestniczy¢ kazdy pracownik — zardwno osoba, ktdra interesuje
sie gotowaniem jak i osoby bez zadnych doswiadczen kulinarnych.

e Warsztaty prowadzone przez doswiadczony zespdt Studia Twdj Kucharz: Szefa Kuchni
Twéj Kucharz Barttomieja Ptdcienniaka (TOP CHEF POLSKA), Sousa-Chefa -
posiadajgcego doswiadczenie w prowadzeniu eventdow i warsztatow kulinarnych oraz
doswiadczony zespot obstugi

e Warsztaty prowadzone rowniez w jezyku angielskim

e Zajecia praktyczne polegajg na samodzielnym przygotowywaniu potraw przez
uczestnikow pod okiem Szefow Kuchni w dedykowanych zespotach oraz wspdinej
konsumpcji.

e Program czyli menu warsztatowe wedfug wczesniejszych ustalen.

Warunki wspétpracy zostang przedstawione w ofercie szczegotowej po
uzgodnieniach w zakresie Paniistwa potrzeb i wymagan.
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Miejsce spotkania: Studio w Magazynie Wina,
Hotel Forum Poziom - 1, ul. Marii Konopnickiej 28, Krakow

Nowoczesna przestrzen tgczgca w sobie przestrzed warsztatowa, prezentacyjnag
i degustacyjna

Studio wyposazone w najnowoczesniejszy sprzet kuchenny SAMSUNG — stanowiska
do pracy warsztatowej oraz cze$¢ degustacyjng umotzliwiajace przeprowadzenie
réoznego rodzaju eventéow kulinarnych, imprez firmowych, spotkan i szkolen
biznesowych.

Mozliwos¢ realizacji niestandardowych form aktywnosci kulinarnych dostosowanych
do indywidualnych potrzeb naszych Klientéw

Dodatkowa lokalizacja — przestrzen warsztatowa do Panstwa dyspozycji - przy
ul. Grzegorzeckiej 21, Krakéw

Poza warsztatami kulinarnymi oferujemy rowniez:

Eventy kulinarne — Gotowanie i pokazy na zywo

Kolacje degustacyjne

Kolacje premium dla gosci biznesowych - z menu degustacyjnym prowadzone
i komentowane przez Szefa Kuchni wraz ze specjalnym doborem win
sommelierskim

Degustacje komentowane — ,,Wino, Cydry, Wodki, Sery, Wedliny”

Realizacja niestandardowych form aktywnosci kulinarnych — dostosowanych
do indywidualnych potrzeb naszych Klientéow

Szkolenie ,, Team Building w oparciu o warsztaty kulinarne” - szkolenia
»,miekkie” z zarzadzania zespotem, pracy zespotowej oraz kreatywnosci
potgczone z warsztatami kulinarnymi (prowadzone przez Certyfikowanych
Trenerdw Biznesowych wspdlnie z Szefem Kuchni)

Barttomiej Ptécienniak — Szef Kuchni i pomystodawca STUDIA TWOJ KUCHARZ, uczestnik
najpopularniejszego programu telewizyjnego dla profesjonalistow TOP CHEF POLSKA
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e Mamy miedzynarodowy zespo6t wspdtpracownikéw - szeféow kuchni z wieloletnim
doswiadczeniem w prowadzeniu restauracji oraz w realizacji warsztatow i imprez
promocyjnych, trenerdw biznesowych posiadajgcych jednoczesnie doswiadczenie
kulinarne w przygotowywaniu spotkan warsztatowych i szkoleniowych oraz
doswiadczonych sommelieréw

e Nasitrenerzy to réwniez promotorzy smakow - znawcy wina, cydréw, wodek oraz
lokalnych produktéw - to m.in.: czynni jurorzy na miedzynarodowych i
ogdlnopolskich konkursach winiarskich, nalewkowych i serowarskich

e Jako zespdt posiadamy diugoletnie doswiadczenie kulinarne, eventowe i szkoleniowe

e Nasze menu oparte jest na produktach najwyzszej jakosci, sezonowych i od lokalnych
dostawcow - jestesmy zwolennikami idei slow food

e Dysponujemy jako jedyni w Krakowie takimi mozliwosciami organizacyjnymi —
przestrzeniami umozliwiajgcymi realizacje réznych form spotkan i warsztatéw dla
duzych grup oraz profesjonalnym sprzetem mobilnym (stacje do gotowania w petni
wyposazone) umozliwiajgcym realizacje warsztatow i imprez kulinarnych
w dowolnym miejscu wskazanym przez Klienta

BMW e Royal Canin e Philip Morris e Cisco e Capgemini Polska e International Paper « ABB
Polska e ICE Centrum Kongresowe e Ecolab e Krakowskie Biuro Festiwalowe o ING Bank o
Maspex e Galeria Krakowska e Samsung e Agencje eventowe + Shell, IBM, Motorola
Solutions, Delphi, HSBC, UBS, Aon Hewitt , Sabre Polska, Saint-Gobain, State Street,
Codewise, Euroclear, Alexander Mann Solutions, Hays

Gotowali$my i tworzyliSmy wydarzenia specjalne m.in.:
e Matopolski Festiwal Smaku - dla Urzedu Marszatkowskiego w Krakowie
o Cykle Warsztatow Twdj Kucharz na najwiekszym Festiwalu Kulinarnym w Polsce-
NAJEDZENI FEST Krakéw (kolejne edycje)
e Eventy promocyjne - cykle spotkan artystéw z widzami w formie warsztatéw, pokazy
kulinarne, Lotna Restauracja w czasie krakowskich festiwali
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Wiecej informacji:

e www.twojkucharz.pl
o https://www.facebook.com/twojkucharz

Kontakt w sprawie oferty:

e Barttomiej Ptocienniak, Szef Studia
e Zadzwon i popros o szczegétowq oferte - 506 696 070
e bartlomiej.twojkucharz@gmail.com
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